MENU von MONTAG 2. November — SONNTAG 8. November 2026

MONTAG, 2. NOVEMBER

Blattsalat an Kartoffeldressing
mit Hobelkdse und Cro(tons
PN
Gemise-Cremesuppe
L )
Alpstein-Pouletbrust
Estragonsauce
Risotto
Karotten
L )
Profiterole mit Vanillesauce
P

MITTWOCH, 4. NOVEMBER

Fleischsalat
mit Gemiuse Vinaigrette
Erér e
Spinat-Créemesuppe
Erér e
Hackbraten
feine Steinpilzsauce
Kartoffelstock
Zucchetti
B
Rotweinzwetschgen mit Schoggiglacé
&

FREITAG, 6. NOVEMBER

Briespitzen
mit Preiselbeerrahm
PARe
Kartoffelcremesuppe

PARe

Saltimbocca

Tomatensauce
Spaghetti
Erbsen
ré&rér
Panna Cotta mit Waldbeeren
&

DIENSTAG, 3. NOVEMBER

Scampi
auf lauwarmen Balsamico-Linsen
odr i
Hiithnercremesuppe
mit Zitronengras und Ingwer
réRiP
Cordon-Bleu vom Schwein
Sisskartoffel Pommes-Frites
Kefen
réRiP
Amaretto Mousse
&o

DONNERSTAG, 5. NOVEMBER

Tomatensalat
mit Mozzarella
P to T
Kirbiscremesuppe
P to T
Zircher Geschnetzeltes
Butternudeln
griine Bohnen
eRre
Caramelleis mit Apfelwiirfel
und Baumnussen
&

SAMSTAG, 7. NOVEMBER

Salat
Deddedde
Fondue Chinoise
feine Saucen und frische Friichte
Pommes Frites
Deddedde
Sorbet
@

SONNTAG, 8. NOVEMBER

Melonencocktail
mit Minze und Feta
PR iR
Karottencremesuppe
PR iR
Schweinssteak
Senfsauce
Rosmarinkartoffeln
Blumenkohl
r&rér
Vanilleglacé mit Kirschen

e



