
 
 

MENU       VON   MONTAG 21. OKTOBER   –    SONNTAG 27.  OKTOBER 2024
 

 

MONTAG, 21. OKTOBER 
 

Kraftbrühe mit Buchstabeneinlage 
 

Briespitzen mit Johannisbeer Dip 
 

Pouletbrust  
mit Paprikarahmsauce 

Reis 
Broccoli mit Mandeln 

 

Beerenschnitte mit Pistazieneis 
 

 

 
 

MITTWOCH, 23. OKTOBER  
 

 

Griesssuppe 
 

Frühlingsrollen mit süss-/ sauer Sauce 
 

Schweinesteak  
mit einer Champignonsauce 

Butternudeln 
Kohlrabi 
 

Flan Caramel   
 

 
 
 

FREITAG, 25. OKTOBER 
 

Kraftbrühe mit Gemüse 
 

Falafel mit Randenhumus 
 

Kalbsfrikassee 
an einer Vermouth-Zitronensauce 

Gnocchi 
Zweierlei Karotten 

 
Caramel-Amaretti-Mousse 

 
 
 

 
 

DIENSTAG, 22. OKTOBER 
 

 

Salatteller 
 

Fondue Chinoise 
feine Saucen und frische Früchte 

Pommes Frites 
 
Sorbet 
 

 

 

 
 

DONNERSTAG, 24. OKTOBER 
 

Hauspastete mit Linsensalat 
 

Erbsencrèmesuppe 
 

Saltimbocca 
mit Marsalasauce 

Safranrisotto 
Blattspinat 
 

Aprikosen-Nougat Parfait 
 

 

 
SAMSTAG, 26. OKTOBER 

 

Melonencarpaccio 
 

Kürbiscrèmesuppe 
 

Hirschfilet  
an einer Ginsauce  

Spätzli 
Rosenkohl 
 

Birne Belle Hélène 
 

 
 

 

SONNTAG, 27. OKTOBER 
 

Kraftbrühe Xavier 
 

Risotto mit Crevetten 
 

Entenbrust  
an einer Portosauce  

Röstikroketten 
Zucchetti 
 

Panna Cotta mit Beeren 
 


