
 
 

MENU   VON   MONTAG  25.  MÄRZ     –     SONNTAG  31.  MÄRZ 2024
  
 

MONTAG, 25. MÄRZ 
 

 

 

 

Kraftbrühe mit Flädli 
 

Tortellini Carbonara 
 

Saltimbocca Marsala 
Safranrisotto 
Peperonata 
 

Creme Catalana  
 

 

  
 

MITTWOCH, 27. MÄRZ 
 

 
 

Minestrone Ticinese 
 

Toast Hawaii 
 

Entenbrust 
an einer Traubensauce 

Schupfnudeln 
Schwarzwurzeln 

 
Flan Caramel 

 

 

FREITAG, 29. MÄRZ  
 

Kraftbrühe mit Gemüseeinlage 
 

Frühlingsrollen mit Süss-Sauersauce 
 

Lachsschnitte  
an Sauce Bérnaise  

Reis mit Zitronengras und Ingwer 
Zucchetti 
 

                          Apfelschnitte mit Eis  
                  
 

                      
                       
                         DIENSTAG, 26. MÄRZ  

 

 

Tomaten Mozzarella 
 

Bergkräutercremesuppe 
 

Osso Bucco Cremolata  
Polenta 
Erbsen 
 

Birne „Belle Hélène“ 
 

 

 

 
DONNERSTAG, 28. MÄRZ 

 

 

 

Salatteller 
 

Fondue Chinoise 
feine Saucen und frische Früchte 

Pommes Frites 
 
Sorbet 
 

 

 
 

 
SAMSTAG, 30. MÄRZ 

 

Hauspastetli mit Linsensalat  
 

Tomatencremesuppe  
 

Schweinssteak 
nach Metzgerart 

Butternudeln 
Broccoli  
 

Mango Mousse  
 

                            SONNTAG, 31. MÄRZ   
 

 Anti Pasti 
 

Spargelcremesuppe 
 

Thunfisch mit Wakame und Sauerrahm 
 

Kalbsmignons an einer Portosauce 
Schwarze Kartoffelgnocchi 

Mischgemüse 
 

Erdbeertiramisu  
 

 

 
  


