
 
 

MENU   VON   MONTAG  18.  MÄRZ     –     SONNTAG  24.  MÄRZ 2024
  
 
 

MONTAG, 18. MÄRZ 
 

 

 
 

Kraftbrühe Xavier 
 

Gemüsestrudel mit Tomatencoulis 
 

Schweinssteak 
nach Metzgerart 

Spiralen 
Bohnen 
 

Flan Caramel 
 

 

  
 

MITTWOCH, 20. MÄRZ 
 

 
 

Kraftbrühe mit Buchstabeneinlage 
 

Risotto mit Crevetten 
 

Walliser Cordon-bleu 
Farmerkartoffeln 

Karotten 
 

Beerenschnitte mit Eis 
 

 

 

FREITAG, 22. MÄRZ  
 

Kraftbrühe mit Gemüseeinlage 
 

Pastetli mit Champignons 
 

Doppeltes Entrecôte « Café de Paris » 
Butternudeln 

Kohlrabi 
 

                    Karamel-Nusscreme  
                 

                      
              
          
                         DIENSTAG, 19. MÄRZ  

 

 

Hausterrine mit Karotten-Apfelsalat 
 

Currycremesuppe 
 

Kalbsfrikassee 
an einer Zitronen-Vermouthsauce 

Kräutergnocchi 
Broccoli 
 

Schwarzwälderparfait  
 

 

 

 
DONNERSTAG, 21. MÄRZ 

 

 

 

Salatteller 
 

Fondue Chinoise 
feine Saucen und frische Früchte 

Pommes Frites 
 
Sorbet 
 

 

 
 

 
SAMSTAG, 23. MÄRZ 

 

Rindscarpaccio 
 

Kürbiscremesuppe  
 

Geflügelbrust an einer Curryrahmsauce 
Langkorn- und Wildreis 

Blattspinat 
 

Ovo Mousse  
 

                             

SONNTAG, 24. MÄRZ   
 

 Walliser Teller 
 

Raclette à Discrétion 
 

Fruchtsalat mit Kirsch 
 

 

 
  
 


